omonne

* % K ‘,#:ﬁ
o

Votre événement de fin d’année au Domaine de Charmeil
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i Saumon Graviax Foie Gras mi-cuit
E':‘%(:,.. au chou rouge au torchon, toast de pain d'épices w
e et chutney d'ananas & ,fg
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by Supréme de pintade, A Filet de bar au beurre blanc %
- ) ou
:%;,% sauce qux marrons, potimarron Filet de boeuf facon Wellington s
2 ? roti et gratin dauphinois jus aux morilles .
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. Risotto & légumes oubliés

DESSERT DESSERT

Pavlova aux fruits d'hiver Blche de Noél
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. Une salle de réunion Pause composée de cafeé, o
© pléniére toute équipée thé, jus de fruits Q@ .
. viennoiseries et fruits o
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Un déjeuner 3 plats Collation composée de cafeé,
"Menu festif” spécial Noél thé, fruits, douceurs de Noél
s eaux & café compris & vin chaud

mfo@golfhotelgrenoble com - 04.76. 93 67.28




