
Entrée + plat  + dessert
 
Entrée + plat  + café ou entrée XL + dessert  + café 
ou  plat  + dessert  + café
 
Entrée du jour
 
Plat  du jour

 
26€

 
 
 

8€ /  14€ en XL
 

16€

21.50€

Menu du jour

Nos formules s'appliquent uniquement au menu du jour, midi et soir, du lundi au vendredi

Menu Wedge
Entrée + plat + dessert au choix parmi :

38€

Délice d 'aubergine
Carpaccio de boeuf

Tarte f ine au Saint  Marcel l in
 
 

Côte d 'agneau,  crème à l 'a i l
Entrecôte béarnaise

Pavé de thon,  sauce vierge 
 
 

Pêche rôtie
Crousti l lant  chocolat ,  f leur de sel

Financier fraise
 

Tous nos plats sont fabriqués maison à partir  de produits frais

Toute l'équipe du restaurant Le Wedge vous souhaite un bon appétit !

Menu enfant -12 ans
Steak à cheval  ou f i let  de cabil laud pané
+ frites ou légumes 
+ 2 boules de glace 
+ 1  verre de sirop

13€



Apéro à partager

Au retour du Parcours

S a i n t  M a r c e l l i n  c r é m e u x
 
P l a n c h e  d e  s a u c i s s o n
 
S a l a d e  d e  p o u l p e
 
A b a n i c o  g r i l l é
 
T a t a k i  d e  b o e u f  O U  t h o n
 
P l a n c h e  C h a r c u t e r i e  e t  F r o m a g e

5.50€
 

5 .50€
 

9.50€
 

9.50€
 

9.50€
 

15€

A s s i e t t e  d u  g o l f e u r
C r o q u e  m o n s i e u r ,  f r i t e s  e t  s a l a d e
R a v i o l e s ,  s a u c e  a u  c h o i x
S t e a k  h a c h é  à  c h e v a l ,  f r i t e s  e t  s a l a d e

14.50€
13€

13.50€
13.50€

Salades 
S a l a d e  c r é t o i s e  
(Pastèque, fêta, olives, oignon rouge, feuille de vigne farcie)
 
 
S a l a d e  c é s a r  
(Poulet, parmesan, oeuf dur, vinaigrette aux anchois, croûtons)  
 
 
A s s i e t t e  i t a l i e n n e  
(Gaspacho, burrata, jambon speck, mesclun)
 
 
F r a î c h e u r  m e l o n  
(Soupe de melon menthe, saumon gravelax, pommes grenaille, 
mesclun)

10.50€ /  16.50€ en XL
 
 
 
 

10.50€ /  16,50€ en XL
 
 
 
 

10.50€ /  16.50€ en XL
 
 

10.50€ /  16.50€ en XL

Tous nos plats sont fabriqués maison à partir  de produits frais



Tous nos plats sont fabriqués maison à partir  de produits frais

Entrées

B r o c h e t t e  m i x t e  ( B o e u f ,  a g n e a u ,  p o u l e t ,  p o r c  )
 

 
C ô t e s  d ' a g n e a u ,  c r è m e  à  l ' a i l
 
 
E n t r e c ô t e ,  s a u c e  b é a r n a i s e
 
 
P a v é  d e  t h o n ,  s a u c e  v i e r g e

21€
 
 

21€
 
 

21€
 
 

21€

Foie gras frais,  mi-cuit  et  ses condiments
 
 
Délice d 'aubergine
(Aubergines gri l lées,  caviar d 'aubergine, jambon cru,
poivrons goutte,  parmesan)

 
 

Carpaccio de boeuf
 
 
Tarte f ine au Saint Marcell in et  légumes marinés

12.50€
 
 

10.50€
 
 
 
 

10.50€ /  17 .50€ en XL
 
 

10.50€

Plats 

B u r g e r  i t a l i e n ,  f r i t e s  s a l a d e
( G o r g o n z o l a ,  t o m a t e s  c o n f i t e s ,  c o p p a  )
 
 
B u r g e r  v é g é t a r i e n ,  f r i t e s  s a l a d e
( S t e a k  d e  l é g u m e s ,  g o r g o n z o l a  )
 
 
T a r t a r e  d e  b o e u f ,  f r i t e s  s a l a d e
 
 
F a l a f e l s ,  f r i t e s  s a l a d e

17 .90€
 
 
 

 
17 .90€

 
 
 

17 .90€
 
 

17 .90€



P ê c h e  r ô t i e ,  c r è m e  à  l ' a m a n d e ,  t u i l e s  e t
s o r b e t  p ê c h e
 
 
C r o u s t i l l a n t  c h o c o l a t  f l e u r  d e  s e l ,  c r è m e
p i s t a c h e  e t  f r a m b o i s e
 
 
F i n a n c i e r  f r a i s e  e t  p a n a c o t t a  a u  b a s i l i c
 
 
C a f é  g o u r m a n d
 
 
F r o m a g e  b l a n c
 
 
F r o m a g e s  s e c s
 
 
D e s s e r t  d u  j o u r

Desserts 

9€
 
 
 

9€
 
 
 

9€
 
 

8€
 
 

4 .50€
 
 

7€
 
 

7 .50€

Tous nos desserts sont fabriqués maison à partir  de produits frais


