.
)

) o
)




: o 19099, o, o e

- .f'.i Q :'. o :

S %t XY o . o e

S 3 e %e ¢«  a

H S donens o ‘eeact
Apéritif

Bulles de Bienvenue et trilogie de mises en bouches
e b oo
Foie gras au naturel soupcon de chocolat amer,
supréme de clémentine
e b oo oo
St Jacques en robe croustillante
creme de potiron et chataignes  '}'
AR R
Pause “Granité aux poires”
IR R
Pavé de veau Frangais & créme de champignons

écrasé de pomme de terre a la truffe
o 4 o*o} °

Trio de fromages affinés

IR IR

Saint Honoré revisité

 Prix hors boissons . i
= 99€/pers




NOS FORMULES

31

2023
SOIREE & HOTEL SOIREE - HOTEL
BRUNCH
1 Menu de Nouvel an 1 Menu de Nouvel an I,
t & 1 Brunch
1 Nuit en chambre +
(occupée par 2 pers) 1 I(\IUit ,en cgam?re
_ occupée par 2 pers
=139¢ /pers = 165€ /pers
(occupée par 1 pers) ( B 1 )
—_— occupée par 1 pers
159¢€ /pers = 185€ /pers

Repas seul = 99€/pers




DREY

"BRUNCH 2%,

01/01/2024 ————  10:00 - 15:30
- A Bl f / :

-

5
Y
A o

L assictte Bounck (1 /joers) ? |

Assiette d’ceufs brouillés (ceufs fermiers)
(nature OU saumon OU fromage)

pommes de terre roties au four & salade

z%/&f # Jelene

Pain, beurre & confiture artisanale
Cakes salés et sucrés
Pancakes

Brownie

Riz au lait

Salade composée de saison
Fromages et charcuterie
Houmous

Boissons chaudes

Café, thé bio, choco chaud
Jus de fruit




