
D O M A I N E  D E  C H A R M E I L  

 RAVIOLES AUX MORILLES

Plats 
NOIX D’ENTRECÔTE, BEURRE MAITRE D”HÔTEL 
écrasé de pommes de terre & méli mélo de légumes

CARRÉ D’AGNEAU À L’AIL DES OURS

Coté Frais 

salade verte, jambon cru & pommes de terre grenailles
CAMEMBERT CHAUD

SALADE DE CHÈVRE CHAUD
salade verte & chèvre chaud en brick

poulet grillé, parmesan, salade romaine, croûtons, sauce anchois
SALADE CÉSAR

LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE

Menu enfants
TENDERS POULET OU FILET DE POISSON / FRITES OU LÉGUMES
 1 VERRE DE SIROP - BOULE DE GLACE

15 €

huile vanillée, perles de citron, oeufs de saumon 
TARTARE DE SAUMON

riz, avocat, sésame, choux rouge, carottes, edamame, sauce soja 
POKE BOWL SAUMON OU POULET

écrasé de pommes de terre & méli mélo de légumes

LINGUINE AUX COQUES 

BURGER ST MARCELLIN
crème de noix, saint marcellin, lard grillé, confit d’oignon rouge, 
steack, salade & frites

12 €

16 €

24 €

18 €

TARTARE DE BOEUF 
Frites - salade

22 €

28 €

FILET DE BAR SAUCE VIERGE

29 €

19 €

22 €

26 €

20 €

20 €

PLAT DU JOUR du lundi au vendredi midi uniquement 16,50 €

écrasé de pommes de terre & méli mélo de légumes

Frites - salade



Desser ts

D O M A I N E  D E  C H A R M E I L

LISTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE

ENTREMET FRUIT DE LA PASSION & CROQUANT COCO

TARTE AU CITRON & ECLATS DE MERINGUE

ROYAL CHOCOLAT-PISTACHE

CAFÉ OU DÉCA GOURMAND

DAME BLANCHE

CAFÉ OU CHOCOLAT OU CARAMEL LIÉGEOIS

PECHE MELBA 

COUPE ARDECHOISE

COUPE COLONEL

COUPE CHARTREUSE

Fromages
FROMAGE BLANC FERMIER NATURE 

ASSIETTE DE FROMAGES SECS

(miel ou coulis fruit + 0.50€) 6,50 € 

9 € 

9  €

9  €

9  €

11  €

10 €

10 €

10 €

10 €

11  €

11  €

glace citron - vodka - morceaux de citron

2 boules chartreuse , 1 shot chartreuse chantilly


