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Entrées _ e _

k= Suggestion
Gratinée d'oignons froide 10 € . s :
revisitée d'hiver
Bavarois de betterave et 1M €

. . Fondue savoyarde
Saint-Marcellin, crackers 4 !

au grué de cacao

+~ charcuterie et salade 25 € /-
G _personne

Velouté de potimarron, 12 €
créme de chévre frais et
éclats de chataigne

Cappuccino de pleurotes, 12 € Plat du jour 16,50 €

ceuf parfait et mouillettes le midi, du lundi au vendredi
de pain aux céréales

N——" ™ N—m

Plats Menu enfant 15 €

Gratin de ravioles 19 € Nyggej-s de poulet ou steak-frites
Sirop a l'eau

Burger a la noix de 23 € Boule de glace

Grenoble, confit d'oignons, \/\

lard fumé et Saint-Marcellin

Bouillon de hareng fumé, 24 € Fromages

poulpe et gambas grillés,

Iégumes crus et cuits Fromage blanc 7 €

coulis de fruits, créme ou miel

Rable de lapin farci, jus au 24 € Assiette de fromage affiné 9 €
geniévre, garniture du jour

Entrecote Maison Chauvin, 29 € Desserts
échalotes confites, salade
et frites Mousse aux marrons 9 €
N—— Créme brulée 9 €
Entremet aux poires O €
Frites, Salade ou garniture du jour caramélisées
Supplément: +5 € Café gourmand O €
Tarte aux noix O €

Afin de garantir la qualité gustative souhaitée par notre Cheffe, les plats ne sont pas modifiables.

Tous nos plats sont faits maison, liste des allergénes disponible sur demande.




