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VOTRE EVENEMENT DE FIN D’ANNEE A CHARMEIL

W

39€

PLAT

Supréme de volaille réti, creme de
chétaignes, flan de légumes et

écrasé de pommes de terre truffées

FROMAGE

TRILOGIE DE FROMAGES
Saint-Marcellin, tomme de

Chartreuse et Bleu de Sassenage.

DESSERT

Entremets pain d'épices et pomme

Granny, mousse caramel

W

49 €

@ Coupe de Prosecco
ENTREES

(au choix)

Saumon mariné & la betterave et herbes
fraiches, créeme de raifort et salade
Ou
Foie gras de canard mi-cuit, gelée de
fruits rouges et toast.

PLATS

(au choix)

Dos de cabillaud et risotto crémeux a la
bisque de homard.
ou
Quasi de veau, sauce aux morilles,
polenta & potimarron réti

DESSERTS

(au choix)

Vacherin vanille & framboise
ou
Entremets pain d'épices et pomme
Granny, mousse caramel
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Formule 12 bouchées (eaux minérales, thé ou café compris) = 45 €/pers

Formule 15 bouchées (eaux minérales, thé ou café compris) = 52 € /pers

Blinis au saumon fumé
Brioche toastée au foie gras
Verrine crevettes et avocat
Feuilleté aux Saint-Jacques
Feuilleté d’escargots

Chou salé au parmesan

Toast brie truffé

Croustillant de chévre au miel
Mini Burger truite gravlax
Gougere au comté

Fagot de pruneau au lard
Magret de canard au pain d’épices

Verrine poire-pain d'épices
Tartelette pomme, cannelle
Verrine de tiramisu

Mousse de marron

Brownie chocolat

Macaron café
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ournée d'slude de M

_/
69€/pers

wlle ézwéﬁé/e/ auge mwtén/wée/

Une salle de réunion Pause composée de café,
pléniére toute équipée thé, jus de fruits
viennoiseries et fruits

enw J/&J«téjl ob’f‘/te//' Dle/ oé}l

Un déjeuner 3 plats Collation composée de cafe,
"Menu festif” speéecial Noél thé, fruits, douceurs de Noeél
eaux & café compris
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18€/pers

Cété sucré

Biscuits maison
Cookies
Pain d'épices

Clémentines

Papillotes

Cdté boissons

Chocolat chaud

The / café

Jus de fruits




